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Programa de Formacién: HIGIENE Y MANIPULACION DE ALIMENTO  FICHA-<O-#-2F A L2220 FECHA-X-A Ll ) = -
Fase del proyecto: N/A Actividad (es) del Proyecto: N/A -
Resultados de Aprendizaje: Competencia: o ’
v APLICAR PRACTICAS HIGIENICAS Y MEDIDAS APLICAR LAS BUENAS PRACTICAS DE MANOFACTURA EN LOS PROCESO PRODUCTIVO SEGUN
DE PROTECCION | LEGISLACION VIGENTE
v REALIZAR AJUSTE A PRACTICA HIGENICA Y o
MEDIDA DE PROCTECCION |
Nombre del Aprendiz: APRENDIZ 1 q , / L, APRENDIZ 2 ALY WSS }\meﬂéﬂ%
l (a \ gl )] il’lt L '
APRENDIZ 3 | / APRENDIZ 4
= 0 1) A“a“‘ A /7 é\f&S/MQ/ 92/00 /OYC/
FECHA: OBJETIVO: Evaluar Actividades asignadas sobre HIGIENE Y MANIPULACION
CRITERIOS DE: DESEMPENO PRODUCTO: X
APRENDIZ 1 | APRENDIZ 2 APRENDIZ 3 APRENDIZ 4
N° | INDICADOR SI NO SI NO SI NO SI NC

1 | Se mostrd seg?o de conocer la informacion presentada
Entrego material escrito sobre su actividad (presentacion)
3 | Abarco todos los temas propuestos con claridad. (HIGIENE Y MANIPULACIO DE ALIMENTO) Y
4 | La informacion suministrada en la actividad y/o el taller es clara y coherente.
| 5 | Resumid los aspectos fundamentales s del tema presentado.

N

6 | La actividad fue entregada dentro de los tiempos establecidos por el instructor
7 | Presenta buena manipulacion en los alimentos. X x 7@
_§- ) - : J
JUICIO EVALUATIVO: A (Aprobd) si cumple con minimo 5 indicadores - NA (No aprobo) Q
s Firma de Instructor: Firma del Aprendiz 1 Firma del Aprendiz 2. |  Firma del Aprendiz 3 Firma del Aprendiz 4
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